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INDICACAO GEOGRAFICA - IP

DENOMINADA DE “ESPIRITO
SANTO” PARA O CAFE
CONILON.




CONCEITOS

A Indicacao Geografica (IG) € um nome geografico que identifica um produto ou servigo

como originario de uma area geografica delimitada quando determinada qualidade,

reputacao ou outra caracteristica é essencialmente atribuida a essa origem geografica. A
Indicacao Geografica no Brasil se divide em duas espécies:




INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP)

E o nome geografico de localidade ou regido que se tenha tornado conhecido como
centro de extracao, producao ou fabricacao de determinado produto ou de prestacao d

determinado servico.

DENOMINACAO DE ORIGEM (DO)

E o nome geografico de pais, cidade, regiao ou localidade de seu territério, que

designe produto ou servico cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou

essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos.



CAFE CONILON
“Espirito Santo/Capixaba”

Notoriedade: Reconhecimento por um numero expressivo de

individuos com relacao a um produto, que possui caracteristicas
especificas relacionadas a uma area geografica.

Reputacao: Conceito que um produto goza, relacionado a uma
area geografica
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CAFE CONILON
“Espirito Santo/Capixaba”

Relacao do produto com a origem geografica:

- Descrever as caracteristicas do produto em termos de
reputacao, notoriedade, qualidade entre outras atribuidas a
origem geografica (Notoriedade e Reputacao).

*COMPROVANDO QUE DE FATO O CAFE CONILON, POSSUI
ATRIBUTOS ESSENCIAIS QUE ENVOLVEM SUA ORIGEM OS
COSTUMES, O MODO DE FAZER, DENTRE OUTRAS TIPICIDADES

ESPECIAIS DO PRODUTO. /_\\
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Indicacao de FProcedencia
Cafe Conilon do
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DOSSIE DE NOTORIEDADE DA

INDICACAO DE PROCEDENCIA
“ESPIRITO SANTO”
PARA O CAFE CONILON







0 Espirito Santo é lider na producao de café conilon, o°
referéncia em qualidade e exportador de tecnologia (P&D), f
mas esses valores nao sao tangibilizados no produto final, $ \
que acaba vendido como commodity. /7’@( \.

O Espirito Santo e o maior produtor de cafe conilon do Brasil,
responsavel por pelo menos 75% da producao nacional, quase
20% de toda a producao mundial. Sao 40 mil propriedades
rurais em 63 municipios, com 78 mil familias produtoras.

ncaper.es.qov.or

Pesquisa recente revela que 60% dos brasileiros ja
busca informacoes sobre o caminho que os alimentos percorrem

1té chegarem a mesa, e cada vez mais os consumidores valorizam
as atitudes, os valores e a origem das marcas.




Indicagao de Procedénda

\/InlAarae
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+ Tradi¢ao em inovar Qualidade e paixdo
Ha décadas 0.estado desenvolve e exporta-técnicas, Tode 0 Investimento em pesquisas, somado ao
pesquisas (P&D)e tecnologias que aprimoram a esforco.e a paixao docapixaba pelo café conilon sao
producdo do café robusta no Brasil. a receita de um produto de alta qualidade, digno de
reconhecimento.

Liderancga e pioneirismo

O Espirito Santo encabegou e lutou contra a politica
da erradicac¢ao do café, vigente na década de 1970,
se tornou uns dos maiores produtores mundiais de
café conilon e referéncia-nacional.no segmento.
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E sua histdria
esta marcada
na pele do
povo capixaba.



A sigla do estado O fruto e as folhas







Descrigdo

Cerrado Mineiro

Café Conilon do ES: Sugestao

Nome da Associacdo

Federacao dos Cafeicultores do
Cerrado

FEDERACAO DOS CAFES DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO

Altitude minima

Nao ha

Pontuagdao minima

75

Cafe Cru, Torrado e Moido:
e Livre de mofo (visual e olfativo), gosto de fermentacdo
(ardido) e fumaca (fogo direto).
e Umidade entre 11 e 12,5%.
* Maximo de 0,5% de impurezas extrinsecas.
* Peneira 13 com o maximo de 5% de vazamento.
» Minimo Café TIPO 6 (tabela COB).

» Utilizar a metodologia: Fine Robusta Coffee Standards and
Protocols , desenvolvida pela Coffee Quality Institute (CQl) e
Ugandan Coffee Development Authority (UCDA).

e Atender minimamente os Itens Fundamentais do Curriculo de
Sustentabilidade do Café.

Pontuacao: 78 pontos.
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LAUDO DE DELIMITACAO DA
AREA GEOGRAFICA DE
PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “ESPIRITO SANTO”
PARA O CAFE CONILON
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4. DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “ESPIRITO SANTO" PARA O CAFE CONILON

A drea geografica defimitada de produgio da Indicagso de Procedéncia "ESPIRITO SANTO"
para o Café Conilen compreende, em sua totalidade dos limites geopoliticos, do Estado do
Espirito Santo.

Figura 01 = Mapa da delimitagho da drex googrifica de p 580 da Inclicagdo de 7 i *espiRITO
SANTO" para o Café Conflon
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12/05/2021 17h56

Espirito Santo conquista IG de Indicacao de
Procedéncia para Café Conilon

O Computiha 2 & imprime

O Espirito Santo conquistou mais uma Indicacao Geografica
(IG), agora para o Café Conilon, na categoria de Indicacao de
Procedéncia (IP). Trata-se da primeira IG do Brasil que
abrange a producdao de conilon em um estado inteiro,
representando um alcance inédito. A solicitacao da IG foi
realizada pela Federacao dos Cafés do Espirito Santo
(Fecafés), em janeiro de 2020, e a concessao foi dada pelo
Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), nessa
terca-feira (11).

A publicacao do INPI conclui a comprovacao de que o nome
geografico Espirito Santo se tornou conhecido pela producao
de café conilon. A conquista inédita promove o protagonismo
do Estado e a finalidade de tornar o café
reconhecido nacional e internacionalmente pela producao
sustentavel, rastreavel e de qualidade.

21



A _4

/ Planejamento

Estratégico

Yy 00 -%



A _4

~

Status Atual

S



Descrigdo

Cerrado Mineiro

Café Conilon do ES: Sugestao

Nome da Associacdo

Federacao dos Cafeicultores do
Cerrado

FEDERACAO DOS CAFES DO ESTADO DO ESPIRITO SANTO

Altitude minima

Nao ha

Pontuagdao minima

75

Cafe Cru, Torrado e Moido:

e Livre de mofo (visual e olfativo), gosto de fermentacdo
(ardido) e fumaca (fogo direto).
e Umidade entre 11 e 12,5%.
* Maximo de 0,5% de impurezas extrinsecas.
* Peneira 13 com o maximo de 5% de vazamento.
» Minimo Café TIPO 6 (tabela COB).
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Projeto de Digitalizacao
das IG’s de Cafés do
Brasil

*Ac¢Oes do Projeto (SEBRAE, ICNA e ABDI):

Contratacao da empresa AGTRACE;

Sistema disponivel para inicio do processo de gestao e controle das IG’s — AGTRACE;

Hoje sao 15 entidades entre associacoes e federacdoes envolvidas no projeto, todas estao
utilizando a plataforma desenvolvida para controle e gestao das 1G’s;

Yy 00 %

Cadastrar pelo menos 50 produtores.



AGTRACE

*Plataforma de Gestao e Rastreabilidade das IG’s:

- A plataforma esta disponivel, testada e em funcionando — Piloto COOABRIEL;

- Modelo, instalacao e treinamento ja foi disponibilizado para todas as cooperativas
(CAFESUL, COOABRIEL, COOPBAC e NATERCOOP);

- Foi realizado a o mapeamento e construcao do fluxo padronizado do processo, para
formalizacao junto as cooperativas;

- E todas estao em condicoes de realizar a aplicacao do selo para seus produtores.



https://tracesys.agtrace.ag/

*Proposta para registro e
selagem de cafés de produtores
independentes:

*Proposta para registro e selagem de cafés de produtores independentes:

- Termo de Cooperacao técnica com INCAPER:

Atestar a Sustentabilidade;

Garantia de estoque e utilizacao dos selos aos cafés verificados durante o processo;
Volume de cafés (quantitativo a ser selado), é de responsabilidade do produtor.

- A avaliacao sensorial (minimo 80 pontos SCA) e volume de cafés (quantitativo a ser selado)
sera de responsabilidade das Cooperativa: CAFESUL, COOABRIEL, COOPBAC e NATERCOOP.

OBS: Objetivo principal é viabilizar o processo e que seja realizado com menor custo possivel
para os produtores, democratizando acesso a todos que atendem os critérios da IG.
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TERMO DE
COOPERACAO TECNICA
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Café Conilon

=l Espirito
e Dado mais um Santo

importante passo!!

Indicacao de Procedéncia

Fecafes e Incaper alinham parceria para
adequacdo da sustentabilidade das
propriedades que queiram obter o Selo da
Indicaciao Geogrifica (IG) Calé Conilon ES.
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https://cooabriel-my.sharepoint.com/personal/alexandre_ferreira_cooabriel_coop_br/Documents/Área%20de%20Trabalho/DOC_FECAFES/RascunhoTermo%20de%20Cooperação%20Técnica%20Incaper%20x%20FECAFES.docx
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https://tracesys.agtrace.ag/
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https://tracesys.agtrace.ag/
file:///C:/Users/AlexandreCostaFerrei/Downloads/Processo SELAGEM IG 1 (1).pdf

A abrangencia das Indicacoes Geograficas (IGs) aderentes ao projeto da
Plataforma de Rastreabilidade e impressionante;

411 municipios

97.823 cafeicultores, com potencial de utilizacao do selo da |G nas regides

que Integram o Instituto

38 milhoes de sacas (60kg) de cafe produzidas

1,39 milhoes de hectares de area de producao




Indicacdo de Procedéncia

Café Conilaon

Espirito
e Santo

Indicacao de Procedéncia
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Viva o Conilon” & em primeiro lugar, um agradecimento. Uma saudacdo nossa, do
povio capixaba, a esse produto que ha décadas € a base para o sustento de muitas fa

milias do nosso estado. E uma exaltacdo ao grao que eleva o nome do Espirito Santo a

a o Conilon® & tambeém um convite para imergir nessa cultura cheia de histdrias,
sabores e aromas de uma bebida energética que & parte fundamental da alimentagao

U0 POl DFg=Ieires

E o nosso grito de guerra. Representa a 5aga, a luta de cada urna das familias capixa

Das gue resishiu e persishiu No cultn dessa val edade contra todas as '-':I'II&:"!": contrarias.

=

“Viva o Conilon” celebra a diferenga. Opde-se o juizo de valor na comparagdo entre
robusta e arabica e declara sua "independéncia” como l'r:?;.‘:-‘ singular.

Viva o Conilon” & uma via de mdo dupla. Uma mensagem de dentro para fora (de
ngs para vocés) mas, ao mesmo tempo, uma forma de lembrarmos que esse grao faz
parte de nossas vidas, que por isso nos esforgamos, estudamos e pesquisamaos para
oferecer um produto cada dia melhor. Esse & o nosso manifesto. E com esse espirito
que faremos o estado reviver o protagonismao e a tradigao que o levou a ser referéncia
mundial no desenvolvimenta e cultura do café conilon.
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